
 
HERBSTTAGE BIS 23. OKTOBER 2022 
 

      
 

 
HERBSTLICHE  
ERFRISCHEND ANDERS LECKERBISSEN 
 
WALD-SALAT 17.50 
NÜSSLISALAT MIT FRISCHEN GEBRATENEN EIERSCHWÄMMCHEN  
 
HERBSTLICHER-JAGDSALAT 22.50 
BLATTSALAT MIT CROUTONS, GEBRATENEM SPECK, BAUMNÜSSEN 
LAUWARM GEBRATENEN REHGESCHNETZELTEM & HIMBEERDRESSING 
 
KÜRBISCREMESUPPE 14.50 
MIT GERÖSTETEN KÜRBISKERNEN 

 
    MARONISUPPE       14.50                                                                              

MIT VANILLE CROUTONS  
  

KÜRBIS-RAVIOLI [VEGI]  22.50 
HAUSGEMACHTE RAVIOLI MIT KÜRBISCREMEFÜLLUNG  
AN LUFTIGER SCHNITTLAUCHSAUCE 

 
AL DENTE GEKOCHTE TAGLIATELLE  28.50 
MIT WÜRZIGEM HIRSCHPFEFFER  
 
KÜRBIS-RAVIOLI & GESCHNETZELTES REH 39.50 
HAUSGEMACHTE RAVIOLI MIT KÜRBISCREMEFÜLLUNG UND REH- 
GESCHNETZELTEM AN EINER CALVADOS-SAUCE & ROTKRAUT 
 
HIRSCHPFEFFER 35.50 
MIT HAUSGEMACHTEN PIZOKEL. GLASIERTEN MARRONI 
ROTKRAUT UND BROTCROUTONS 

 

 
REH AM STÜCK GEBRATEN 45.50 
MIT PIZOKEL, ROTKRAUT & GLASIERTEN MARRONI 
 
WILD AUF THAI  [ZU BESTELLEN AB 2 PERSONEN] 55.50 PP 
SPEZIALITÄTEN AUS DEM ENGADIN & THAILAND! 
 
PUSCHLAVER REH AUF THAILÄNDISCHE ART  
DAS BESONDERE WILD. AUF DEM DREHTELLER SERVIERT. MIT SPRINGROLLS 
SCAMPIS. THAIGEMÜSE. PATHAINOODLES UND VIELEM MEHR. PREIS PP. 
 
TORTINO DI CASTAGNE 12.50 
MARONIKÜCHLEIN MIT WEISSER SCHOKOLADE & HOLUNDERGELE 
 

    PUMPKIN CRÈME BRÛLÉE                            12.50 
     MIT ZWETSCHGENGLACE 

 


	PUMPKIN Crème brûlée                            12.50      MIT ZWETSCHGENGLACE

